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ĐỀ CƯƠNG BÁO CÁO 
Giám sát về công tác quản lý nhà nước về vệ sinh an toàn thực phẩm
  của trường mầm non Bắc Cầu
I. THÔNG TIN CHUNG VỀ ĐƠN VỊ
- Tên trường: TRƯỜNG MẦM NON BẮC CẦU
- Địa chỉ: Tổ 36, cụm Ngọc Thụy, phường Bồ Đề, thành phố Hà Nội
- Cấp học: Mầm non
- Tổng số lớp: 06
- Tổng số học sinh: 178
- Số học sinh ăn bán trú: 178
- Tổng số cán bộ, giáo viên, nhân viên: 21
- Số nhân viên trực tiếp chế biến thực phẩm: 03
II. CÔNG TÁC TRIỂN KHAI CỦA NHÀ TRƯỜNG
-  Việc triển khai, quán triệt và tổ chức thực hiện các kế hoạch, các văn bản hướng dẫn, chỉ đạo trong triển khai, thi hành các quy định pháp luật trong công tác quản lý Nhà nước đảm bảo VSATTP tại trường: 
+ Nhà trường tổ chức quán triệt đầy đủ các văn bản chỉ đạo, quy định pháp luật về vệ sinh an toàn thực phẩm tới toàn thể cán bộ, giáo viên, nhân viên. Trên cơ sở đó, xây dựng kế hoạch triển khai cụ thể, phân công rõ trách nhiệm từng bộ phận trong tổ chức thực hiện. 
+ Công tác quản lý được thực hiện chặt chẽ từ khâu lựa chọn thực phẩm, chế biến đến tổ chức bữa ăn cho trẻ theo đúng quy trình. Đồng thời tăng cường kiểm tra, giám sát, kịp thời chấn chỉnh các tồn tại phát sinh. 
+ Việc thực hiện được duy trì thường xuyên, có đánh giá và lưu trữ hồ sơ đầy đủ theo quy định.
-  Việc tuyên truyền, tập huấn kiến thưc ATTP đối với cán bộ, giáo viên, nhân viên của Nhà nước, học sinh, phụ huynh: 
+ Đối với CBGVNV: Xây dựng kế hoạch và tổ chức tuyên truyền, tập huấn kiến thức an toàn thực phẩm cho cán bộ, giáo viên, nhân viên hàng năm và lồng ghép trong các buổi họp, sinh hoạt chuyên môn. Nội dung tập trung vào quy định ATTP, quy trình chế biến an toàn và phòng chống ngộ độc thực phẩm. 
+ Đối với trẻ: giáo dục được lồng ghép qua các hoạt động học và trải nghiệm phù hợp lứa tuổi. 
+ Đối với phụ huynh: nhà trường tuyên truyền thông qua họp phụ huynh, bảng tin và các kênh thông tin điện tử. Công tác này được thực hiện thường xuyên, có kiểm tra, đánh giá và lưu hồ sơ đầy đủ.
- Công tác kiểm tra nội bộ: Việc tự kiểm tra định kỳ; việc xử lý vi phạm (nếu có) (nêu rõ số lượt kiểm tra, xử lý, hình thức xử lý, thời gian…): 
+ Nhà trường xây dựng và triển khai kế hoạch kiểm tra nội bộ ngay từ đầu năm học, tổ chức kiểm tra định kỳ và đột xuất đối với công tác nuôi dưỡng, đảm bảo vệ sinh an toàn thực phẩm. 
+ Công tác tự kiểm tra được thực hiện thường xuyên hằng ngày, hằng tuần và hằng tháng, có ghi chép, đánh giá cụ thể. Qua kiểm tra, kịp thời phát hiện những tồn tại, hạn chế để chấn chỉnh, khắc phục. Trường hợp có vi phạm, nhà trường thực hiện nhắc nhở, lập biên bản và xử lý theo đúng quy định. Đồng thời yêu cầu cá nhân liên quan nghiêm túc rút kinh nghiệm và khắc phục kịp thời. 
+ Hồ sơ kiểm tra được lưu trữ đầy đủ theo quy định.
- Đánh giá tình hình hoạt động về công tác bảo đảm VSATTP của nhà trường:
+ Công tác đảm bảo vệ sinh an toàn thực phẩm tại Trường mầm non Bắc Cầu được triển khai nghiêm túc, đúng quy định, từ khâu lựa chọn thực phẩm đến chế biến và tổ chức bữa ăn cho trẻ. 
+ Nhà trường duy trì tốt quy trình bếp ăn một chiều, kiểm thực 3 bước và lưu mẫu thức ăn đầy đủ. 
+ Công tác kiểm tra, giám sát được thực hiện thường xuyên, kịp thời chấn chỉnh các tồn tại phát sinh. 
+ Đội ngũ cán bộ, giáo viên, nhân viên có ý thức và trách nhiệm trong thực hiện nhiệm vụ. 
Công tác đảm bảo an toàn thực phẩm của nhà trường ổn định, chưa xảy ra vụ việc mất an toàn thực phẩm trong nhà trường.


III. KẾT QUẢ THỰC HIỆN
	TT
	Nội dung, tiêu chí đánh giá
	Báo cáo kết quả
	Minh Chứng (QR)

	1
	Hồ sơ, thủ tục hành chính về VSATTP
- Bản cam kết VSATTP đối với bếp ăn tập thể.
- Hợp đồng cung cấp thực phẩm
- Các hồ sơ chứng minh nguồn gốc xuất xứ của nguyên liệu chế biến thực phẩm, nước uống đóng chai, sữa,…
- Phiếu khám sức khoẻ của chủ cơ sở, người tham gia chế biến thực phẩm theo quy định.
- Hồ sơ tập huấn kiến thức VSATTP của nhà trường, người trực tiếp tham gia chế biến thực phẩm được nhà trường xác nhận.
	

- Có đầy đủ, thực hiện đúng quy định
- Có ký kết đầy đủ
- Đầy đủ chứng từ

- Thực hiện định kỳ cho người trực tiếp CB TP 1 lần/ năm


- 100% nhân viên được tập huấn
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	2
	Điều kiện bảo đảm VSATTP đối với nơi chế biến
- Bố trí bếp ăn.


- Khu sơ chế, chế biến, chia thức ăn

- Nước phục vụ việc chế biến thực phẩm và nước sinh hoạt (có kiểm nghiệm hay không?)
- Dụng cụ thu gom, chứa đựng rác thải, chất thải.
- Hệ thống thoát nước, xử lý rác thải

- Nhà ăn/khu vực ăn uống.

- Thiết bị bảo quản thực phẩm, nhà vệ sinh, khu rửa tay và thu dọn chất thải, rác thải hàng ngày.
	
- Bếp ăn được bố trí theo nguyên tắc 1 chiều, phân khu rõ ràng, đảm bảo vệ sinh
- Các khu vực được bố trí hợp lý, đảm bảo sạch sẽ, tránh nhiễm chéo
- Sử dụng nguồn nước sạch của công ty nước sạch số 2
- Thùng rác có nắp đậy, được vệ sinh hàng ngày
- Hệ thống thoát nước đảm bảo

- Khu vực ăn uống sạch sẽ, thoáng mát, đủ ánh sáng, bàn ghế phù hợp với trẻ, được vệ sinh hàng ngày



	


[image: A qr code on a white background

AI-generated content may be incorrect.]

	3
	Điều kiện bảo đảm VSATTP về trang thiết bị dụng cụ.

- Dụng cụ, đồ chứa đựng riêng cho thực phẩm sống và thực phẩm chín
- Dụng cụ nấu nướng, chế biến
- Dụng cụ ăn uống

- Thiết bị, phương tiện vận chuyển, bảo quản thực phẩm 

- Phương tiện vận chuyển thực phẩm






- Tuân thủ quy định về sức khoẻ, kiến thức và thực hành của người trực tiếp sản xuất, kinh doanh thực phẩm 
	

- Có dụng cụ, đồ chứa đựng riêng cho thực phẩm sống và thực phẩm chín
- Dụng cụ đầy đủ, đảm bảo vệ sinh, được làm sạch sau khi sử dụng
- Đảm bảo sạch sẽ, được rửa và sấy khử khuẩn hàng ngày trước khi sử dụng
- Có tủ lạnh bảo quản đảm bảo nhiệt độ, phương tiện vận chuyển đảm bảo vệ sinh
- Có phương tiện vận chuyển riêng, sạch sẽ, đảm bảo vệ sinh trong quá trình vận chuyển
- 100% người trực tiếp chế biến thực phẩm có giấy kiểm tra sức khỏe định kỳ, được tập huấn kiến thức VSATTP và đảm bảo vệ sinh trong quá trình chế biến
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	4
	Điều kiện bảo đảm VSATTP trong thực hành chế biến và bảo quản thực phẩm

- Thực hiện chế độ kiểm thực ba bước 

- Thực hiện lưu mẫu thức ăn


- Quy trình chế biến



- Điều kiện bảo quản thực phẩm
	


- Thực hiện đầy đủ kiểm thực 3 bước, ghi chép sổ sách đầy đủ theo quy định
- Thực hiện lưu mẫu thức ăn hàng ngày, đúng thời gian, số lượng, trọng lượng và điều kiện bảo quản
- Thực hiện chế biến theo nguyên tắc 1 chiều, đảm bảo vệ sinh, tránh nhiễm chéo
- Thực phẩm được bảo quản đúng quy định, có phân loại sống – chín, đảm bảo nhiệt độ an toàn
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	5
	Nguồn gốc và kiểm soát thực phẩm

- Nguồn cung cấp (đơn vị, hợp đồng)




- Tần suất nhập thực phẩm

- Kiểm tra chất lượng đầu vào của thực phẩm.
	

- Thực phẩm được cung cấp từ các đơn vị có hợp đồng đầy đủ, đảm bảo nguồn gốc rõ ràng, đủ điều kiện VSATTP
- Thực phẩm được nhập hàng ngày, đảm bảo tươi ngon
- Thực phẩm được kiểm tra, kiểm nhận hàng ngày, được ghi chép đầy đủ, thực phẩm đảm bảo trước khi chế biến
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	6
	Công tác phòng chống ngộ độc thực phẩm

- Phương án xử lý khi có sự cố





- Tình hình ngộ độc thực phẩm (nếu có)

- Phối hợp với cơ quan y tế
	

- Có phương án xử lý khi xảy ra ngộ độc thực phẩm, phân công nhiệm vụ cụ thể, đảm bảo xử lý kịp thời theo quy định
- Không xảy ra ngộ độc thực phẩm trong năm học
- Phối hợp chặt chẽ với trạm y tế phường Bồ Đề trong công tác kiểm tra giám sát và xử lý các tình huống liên quan đến VSATTP
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	7
	Công tác công khai, phát huy vai trò đồng giám sát của PHHS tại trường

- Hình thức công khai




- Hình thức giám sát và kết quả giám sát của phụ huynh

	

- Thực hiện công khai thực đơn, nguồn gốc thực phẩm hàng ngày trên facebook và cổng TTĐT

- Phụ huynh giám sát theo lịch của nhà trường hoặc kiểm tra đột xuất. Kết quả giám sát cho thấy nhà trường thực hiện tốt công tác đảm bảo VSATTP
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IV. ĐÁNH GIÁ ƯU ĐIỂM, KHÓ KHĂN, ĐỀ XUẤT
1. Ưu điểm:  
- Nhà trường đã thực hiện nghiêm túc các quy định của Nhà nước về vệ sinh an toàn thực phẩm; có đầy đủ hồ sơ, sổ sách theo dõi. 
- Quy trình tiếp nhận, bảo quản, chế biến và phân chia thực phẩm được thực hiện đúng quy định, đảm bảo nguyên tắc một chiều. 
- Nguồn cung cấp thực phẩm có hợp đồng rõ ràng, có chứng từ chứng minh nguồn gốc xuất xứ. 
- Đội ngũ nhân viên nuôi dưỡng được tập huấn kiến thức về an toàn thực phẩm, khám sức khỏe định kỳ. 
- Công tác kiểm tra nội bộ được duy trì thường xuyên; khu bếp ăn đảm bảo vệ sinh, trang thiết bị cơ bản đáp ứng yêu cầu. 
- Trẻ được đảm bảo chế độ dinh dưỡng hợp lý, không xảy ra ngộ độc thực phẩm trong thời gian qua. 
2. Khó khăn: 
- Cơ sở vật chất, trang thiết bị bếp ăn một số hạng mục còn hạn chế, chưa đồng bộ. 
- Giá thực phẩm biến động, ảnh hưởng đến việc cân đối khẩu phần ăn.
- Nhân lực làm công tác nuôi dưỡng còn thiếu hoặc kiêm nhiệm, áp lực công việc lớn. 
- Công tác kiểm soát nguồn thực phẩm đầu vào đôi khi còn phụ thuộc vào nhà cung cấp, khó chủ động hoàn toàn. 
- Một số quy định, hướng dẫn thay đổi, cập nhật chưa kịp thời gây lúng túng trong quá trình thực hiện. 
3. Kiến nghị, đề xuất: 
* Đối với UBND phường: 
- Tăng cường công tác chỉ đạo, kiểm tra, giám sát về vệ sinh an toàn thực phẩm tại các cơ sở giáo dục mầm non. 
- Tổ chức các đợt tập huấn, tuyên truyền nâng cao nhận thức về an toàn thực phẩm. 
* Đối với cơ quan chuyên môn: 
- Hướng dẫn kịp thời các văn bản, quy định mới liên quan đến công tác an toàn thực phẩm. 
- Tăng cường kiểm tra, tư vấn chuyên môn nhằm giúp nhà trường khắc phục tồn tại. 
- Tổ chức tập huấn chuyên sâu cho nhân viên nuôi dưỡng, cán bộ quản lý. 
* Đối với Ban VHXH HĐND phường: 
- Ghi nhận, phản ánh kịp thời các khó khăn, vướng mắc của nhà trường để có giải pháp tháo gỡ.
	          Nơi nhận:
        - Phòng VH –XH: để BC
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	HIỆU TRƯỞNG


Ngô Thị Hoài Phương
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